SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
INGREDIENTI

ALLERGENI
DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

STAGIONATURA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE

Codice:

23818

Descrizione:

ASIAGO 1/4"VICENTINE"PRESS. 20GG DOP S/V

FORMAGGIO ASIAGO D.O.P. LATTERIE VICENTINE 1/4
LATTE, sale, fermenti lattici, caglio. Trattato in crosta

con conservante E235,E202,E282,E200.Crosta non edibile.
LATTE

Formaggio prodotto con latte intero pastorizzato a pasta
pressata semicotta.

Umidita: 39.5% (+/-4,5)

Proteine: 24,0% (+/-3,5)

Grasso: 30,0% (+/-4,0)

Grasso/s: >44,0%

Valori medi per 100 g di prodotto

Energia: 1613 kJ/389 Kcal

Grassi: 32 g di cui acidi grassi saturi: 23 g

Carboidrati: 0,5 g
Proteine: 23,0 g
Sale: 1,8 g
Staph.coag.+ (UFC/g): 100 (m) 1000 (M) (n=5;c=2)
Escherichia Coli (UFC/g): 100 (m) 1000 (M) (n=5;c=2)
Salmonella spp.: assente in 25 g

di cui zuccheri: 0,5 g

Listeria monocytogenes: ass.in 25 g (n=5;c=0)

La crosta é sottile ed elastica, la pasta si presenta
morbida, di colore bianco paglierino ed e caratterizzata da
un'occhiatura marcata ed irregolare. |l sapore e delicato,
dolce, leggermente acido, mai amaro. | profumi ricordano lo
yogurt e il burro data la sua breve stagionatura.

Minima di 20 giorni

Il formaggio Asiago Fresco D.o.p. & un formaggio a pasta
semicotta, prodotto utilizzando latte intero pastorizzato
raccolto presso le aziende agricole dislocate nel territorio
previsto dal disciplinare.

1/4 di forma su sacchetto in polietilene sottovuoto.
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

PESO NETTO

BOLLO CEE

CONSERVAZIONE

DURABILITA PRODOTTO
MARCHIO

PROVENIENZA MATERIA PRIMA

oGM
COMPOSIZIONE

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

CARTONI PER STRATO

N°STRATI PER PALLET

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
RIF.DOC.FOR.

Peso medio 3,500 kg

IT 05 100 CE

Non > 6°C

70 giorni (confezione integra)

Latterie Vicentine

Latte di provenienza esclusivamente di origine italiana,
nello specifico regioni Veneto e Trentino

Assenza di OGM nella materia

Latte: 98,796 %, Sale 0,718 %, fermenti lattici 0,48%,Caglio
0,007%

n°®2

n°® 30

n° 10

n°3

8003636101631

98003636101634

04069075

Via San Benedetto Bressanvido (VI)

22/09/20
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